
地元での
「評判」等

昭和38年に創業以来「もろこし」の製造を続けてまいりました。現在では市内に直営店を３店舗運営しております。秋田県仙北市は年
間約390万人のお客様が訪れる観光地で弊社「もろこし」もお土産品として大変ご好評いただいております。

【ターゲット・利用場面・お客様メリット】

ターゲット
お客様は 年配者(特に主婦層)、ナチュラル志向、健康志向、自然派

利用場面
（利用シーン）

お茶会、女子会など様々なティータイムのお茶菓子として良く合います。
個包装なので、お土産やご贈答品にも最適です。

お客様の
「メリット」

炒りあずき粉を使用した全国的にも珍しいお菓子なので新しいお菓子を探しているお客様、添加物不使用なのでオーガ
ニック好きのお客様、食物アレルギーがあるお客様等におススメ

コンセプト
甘さを抑え、炒り小豆風味をいかした、軽い食感のもろこし。極限まで薄く焼き上げることで、
どなたでも楽しめるやさしい歯ごたえに仕上げました。

いいとこ
「強み」

従来の「もろこし」は固く甘すぎるイメージでしたが、弊社の「うす焼もろこし」は食べ易く甘
さも上品だと評判です。添加物を使用していないので健康志向のお客様に好まれます。個
包装されているのでお土産や贈答品に最適です。

写真① 写真②
他社との
優位性

北海道産あずき粉を使用しているので風味が強い
うすく焼き上げているので食べやすい

商品名 うす焼もろこし 特長
機能

炒り小豆粉を使用したお菓子は全国的にも珍しいです。
またお土産やご贈答品にも最適です。

TMC 展示・商談用「商材シート」  「商品・サービス」
TMC

【商品の特性】 1/3

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。



コンセプト
弊社の技とこだわりの原点。独自の工夫により、乾燥と焼目を入れず、炒り小豆の風味をしっとりと残した
生タイプのもろこしです。

TMC 展示・商談用「商材シート」  「商品・サービス」
TMC

【商品の特性】 1/3

商品名 生もろこし 特長
機能

炒り小豆粉を使用したお菓子は全国的にも珍しいです。
またお土産やご贈答品にも最適です。

【ターゲット・利用場面・お客様メリット】

写真① 写真②

いいとこ
「強み」

弊社オリジナル商品です。うす焼もろこしとは又違った炒り小豆の風味が
特長。個包装されているのでお土産や贈答品に最適です。

他社との
優位性

弊社オリジナル商品なので他にはありません。

ターゲット
お客様は

利用場面
（利用シーン）

お客様の
「メリット」

地元での
「評判」等

年配者(特に主婦層)

お茶会、女子会など様々なティータイムのお茶菓子として良く合います。
個包装なので、お土産やご贈答品にも最適です。

炒りあずき粉を使用した全国的にも珍しいお菓子なので新しいお菓子を探しているお客様、
食物アレルギーがあるお客様等におススメ

昭和38年に創業以来「もろこし」の製造を続けてまいりました。現在では市内に直営店を３店舗運営しております。秋田県仙北市は年
間約390万人のお客様が訪れる観光地で弊社「もろこし」もお土産品として大変ご好評いただいております。

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。



地元での
「評判」等

昭和38年に創業以来「もろこし」の製造を続けてまいりました。現在では市内に直営店を３店舗運営しております。秋田県仙北市は年
間約390万人のお客様が訪れる観光地で弊社「もろこし」もお土産品として大変ご好評いただいております。

【ターゲット・利用場面・お客様メリット】

ターゲット
お客様は 年配者(特に主婦層)

利用場面
（利用シーン）

お茶会、女子会など様々なティータイムのお茶菓子として良く合います。
個包装なので、お土産やご贈答品にも最適です。

お客様の
「メリット」

炒りあずき粉を使用した全国的にも珍しいお菓子なので新しいお菓子を探しているお客様、
食物アレルギーがあるお客様等におススメ

コンセプト
伝統のもろこし生地にふくよかな小豆餡を入れ、食べやすく上品な形に仕上げた生もろこしです。
口の中でほろりとなめらかに広がります。餡には、厳選した小豆を贅沢に使用し、上品な甘さに仕上げました。

いいとこ
「強み」

弊社オリジナル商品です。うす焼もろこしとは又違った炒り小豆の風味が
特長。個包装されているのでお土産や贈答品に最適です。

写真① 写真②
他社との
優位性

弊社オリジナル商品なので他にはありません。

商品名 もろこしあん(餡入り生もろこし)
特長
機能

炒り小豆粉を使用したお菓子は全国的にも珍しいです。
またお土産やご贈答品にも最適です。

TMC 展示・商談用「商材シート」  「商品・サービス」
TMC

【商品の特性】 1/3

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。



商品名 もろピー 特長
機能

炒り小豆粉を使用したお菓子は全国的にも珍しいです。
またお土産やご贈答品にも最適です。

TMC 展示・商談用「商材シート」  「商品・サービス」
TMC

【商品の特性】 1/3

コンセプト
優しい甘さのもろこしにピーナッツを加え、サクサクと香ばしく仕上げたひと口サイズのもろこし菓子です。
サクサクもろこしにピーナッツをクラッシュ。小豆×ピーナッツの香ばしさと軽い食感で、やみつきになると人気のお菓子です。

いいとこ
「強み」

弊社オリジナル商品です。添加物を使用していないので健康志向のお客様に好まれます。
個包装されているのでお土産や贈答品に最適です。

写真① 写真②
他社との
優位性

弊社オリジナル商品なので他にはありません。

地元での
「評判」等

昭和38年に創業以来「もろこし」の製造を続けてまいりました。現在では市内に直営店を３店舗運営しております。秋田県仙北市は年
間約390万人のお客様が訪れる観光地で弊社「もろこし」もお土産品として大変ご好評いただいております。

【ターゲット・利用場面・お客様メリット】

ターゲット
お客様は 年配者(特に主婦層)、ナチュラル志向、健康志向、自然派

利用場面
（利用シーン）

お茶会、女子会など様々なティータイムのお茶菓子として良く合います。
個包装なので、お土産やご贈答品にも最適です。

お客様の
「メリット」

炒りあずき粉を使用した全国的にも珍しいお菓子なので新しいお菓子を探しているお客様、
ピーナッツ好きのお客様、添加物を使用してないのでオーガニック好きのお客様におススメ

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。



〒

「会社概要」
TMC

【企業紹介】 2/3

会社名

https://www.morokosian.jp/

従業員

代表者、社員からのメッセージ（思いなど）

TMC 展示・商談用「商材シート」

炒ったあずき粉を主原料とする秋田の郷土菓子「もろこし」。昭和38年の創業以
来、良い原料と独創性にこだわり製造を続けており、全国に誇れる秋田の貴重な
伝統菓子として自身をもっております。

代表者名

【所在地・連絡先】

出展商品名

写真 写真

出展回数株式会社唐土庵いさみや

20 人 百万円

出展カテゴリー

売上 249

佐藤　憲嗣

食と農 回

もろこし

地域貢献活動や地域とのつながりについて

写真

武家屋敷通りのクリーンアップ年２回

写真

FAX

担当者名

E-mail

TEL

所在地

URL

014-0347

秋田県仙北市角館町小勝田下村21

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。
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危機管理

【品質管理情報】

商品検査

【公的認証・受賞歴】 【取引条件等】

秋田県HACCP

秋田県特産品開発コンクール
「生もろこし」「もろこしあん」
秋田県知事賞受賞
社団法人日本食品衛生協会
食品衛生優良施設賞受賞
食品衛生優良施設厚生労働大臣表彰
よしもと47シュフラン2015
オフィス部門金賞認定
AGF「珈琲♡和菓子アワード2017」
金賞受賞(北海道・東北ブロック)

秋田県HACCPに基づき従事者の衛生管理マニュアルを作成し対応している

連絡先

担当者 （注）ホームページ上にアップする場合は記載しないで下さい。

　　　　　　　　　　　　　　　　　同上

従業員の管理

施設設備の管理
秋田県HACCPに基づき施設設備の衛生管理マニュアルを作成し対応している

3/3

原料配合→攪拌→型打ち→乾燥→焼く→個包装→金属探知機→袋詰め→箱詰め
→賞味期限印字→ケース詰め→保管→出荷

 「アピールポイント」
TMC

衛生管理

生産・製造工程の管理

TMC 展示・商談用「商材シート」

【アピールポイント】及び【生産・製造工程】

「うす焼もろこし」
提供可能時期　通年
賞味期限　製造日から常温180日
販売エリアの制限　なし
内容量　80ｇ(14枚入)
ケースサイズ　20入
温度管理　直射日光、高温多湿を避け
て保存

写真 写真 写真 写真

＜具体的内容＞一般生菌数・大腸菌群・黄色ブドウ球菌

秋田県HACCPに基づき食品等の衛生的取り扱いマニュアルを作成し対応している

有 無 その他

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。


