
コンセプト 「大切な家族に食べさせたいごはんを秋田から」秋田の恵みに感謝を込めた、安心で心がほっとするメンチカツ

TMC 展示・商談用「商材シート」  「商品・サービス」 TMC

【商品の特性】 1/3

商品名
秋田県産ブランド豚100%のメンチカ
ツ

特長
機能

秋田県産ブランド豚100％使用二度衣で肉の旨みをしっかり味わえるメン
チカツ

【ターゲット・利用場面・お客様メリット】

写真① 写真②

いいとこ
「強み」

秋田県産ブランド豚を100%使用。全て手作業で丁寧に作っています。素
材本来のうまみを生かしたシンプルな味わいです。

他社との
優位性

圧搾製法の太白ごま油100%で揚げてあります。時間が経っても油くささを
感じにくく素材の味を生かした軽やかな仕上がりです。

ターゲット
お客様は

利用場面
（利用シーン）

お客様の
「メリット」

地元での
「評判」等

安心できる素材や手作りの味を大切にするご家庭。忙しい中でも家族にほっとするものを食べさせたい方。

ご家庭での夕食やお弁当のおかずに。忙しい日の一品や、離れて暮らすご家族への贈り物にも。

温めるだけで、手作りの味をご家庭で手軽に楽しめます。忙しい日も家族みんなで安心して味わえる一品です。

お客様から「ここのお弁当を食べると、なぜか心地よい」とのお声をいただきました。手作りの温かさを感じていただけることが、何よりう
れしい評価です。

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。
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「会社概要」 TMC

【企業紹介】 2/3

会社名

従業員

代表者、社員からのメッセージ（思いなど）

TMC 展示・商談用「商材シート」

「大切な家族に食べさせたい」と思えるごはんを、ひとつひとつ丁寧に作っていま
す。秋田の恵みに感謝を込めて、食べた方がほっと笑顔になれる商品を秋田から
全国へお届けしていきたいと思っております。

代表者名

出展商品名

写真

出展回数デリカミリオン

5 人 百万円

出展カテゴリー

売上 4

須藤　佳子

食と農 回1

冷凍秋田県産ブランド豚のメンチカツ/冷凍秋田竿燈コロッケ

地域貢献活動や地域とのつながりについて

写真

江戸時代から続く地域の伝統行事「馬口労町草市」への出店など、地域に根差した
活動を大切にしています。また、「秋田竿燈コロッケ」は、秋田市竿燈会の承認を経て、
秋田竿燈まつりで販売。秋田県の食材を使った商品を通じて、地域の魅力や食文化
を県内外に発信しています。

FAX

　　　　　　　　　　　同上

　　　　　　　　　　　同上

担当者名 (注)ホームページ上にアップする場合は記載しないで下さい。

E-mail

TEL

所在地

URL

010-0925

秋田県秋田市旭南2丁目1-39

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。



危機管理

【品質管理情報】

商品検査

【公的認証・受賞歴】 【取引条件等】

 HACCAP に沿った衛生管理を実施
 
生産物賠償責任保険（PL保険）加入

従業員の健康管理、手洗い・消毒、衛生的な
作業着の着用を徹底しています

連絡先

担当者
同上

従業員の管理

施設設備の管理

調理場、調理器具の清掃・洗浄・消毒を徹底し、衛生的な環
境を維持しています。

3/3

【アピールポイント】
秋田県産の食材を活かし、素材本来のおいしさを大切にした商品づくりを行っております。主力のメンチカツは秋田県ブランド豚を使用し、圧搾製法
ごま油100%で揚げています。「秋田竿燈コロッケ」は、秋田県産米を使用し、秋田の恵みを一つの商品に詰め込みました。
【生産・製造工程】
一つひとつ丁寧に手作りし、調理後は真空包装・瞬間凍結を行うことで、おいしさを保ったままお届けできる体制を整えています。

 「アピールポイント」 TMC

衛生管理

生産・製造工程の管理

TMC 展示・商談用「商材シート」

【アピールポイント】及び【生産・製造工程】

メンチカツ6個入
希望小売価格：3,800円（税抜）
卸価格：2,600円（税抜）
送料：別途（実費）
納期・数量：応相談
賞味期限：冷凍保存試験中
パッケージ：開発中

写真 写真 写真 写真

自主検査実施済み（生菌数３００／g以下・大腸菌群陰性／判定：適）

製造工程ごとに衛生管理を行い、調理後は速やかに真空包
装・急速凍結しています。

有 無 その他

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。



ターゲット
お客様は

利用場面
（利用シーン）

お客様の
「メリット」

地元での
「評判」等

秋田らしい商品を求める観光客や県外のお客様へのお土産・ギフトに。また秋田県外で暮らすご家族への「ふるさとの味」の贈り物とし
て。イベントや催事での食べ歩きにも。

ご家庭での夕食やお弁当のおかずに。忙しい日の一品や、離れて暮らすご家族への贈り物、イベントや催事での食べ歩きにも。

温めるだけで、秋田の食材と味わいを手軽に楽しめます。県外で暮らすご家族の贈り物として、ふるさと秋田を感じていただけます。

「これ、ごはんなの？おいしい‼」「県外にいる息子に送りたい！」といったお声をいただいております。

【ターゲット・利用場面・お客様メリット】

写真① 写真②

いいとこ
「強み」

秋田県産米に秋田県産ブランド豚を使った特製肉味噌を合わせ、枝豆をア
クセントにし、一つひとつ丁寧に手作りしています。

他社との
優位性

圧搾製法の太白ごま油100%で揚げてあります。素材の味を生かした軽や
かな仕上がが特徴りです。

コンセプト 「秋田の恵みに感謝を込めて」秋田の実りを一つに包んだ、秋田生まれのごはんコロッケ

TMC 展示・商談用「商材シート」  「商品・サービス」 TMC

【商品の特性】 1/3

商品名 秋田竿燈コロッケ
特長
機能

秋田県産米と秋田県産ブランド豚の肉味噌を合わせ、枝豆をアクセントに
した「ごはんコロッケ」です。

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。
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地域貢献活動や地域とのつながりについて

写真

江戸時代から続く地域の伝統行事「馬口労町草市」への出店など、地域に根差した
活動を大切にしています。また、「秋田竿燈コロッケ」は、秋田市竿燈会の承認を経て、
秋田竿燈まつりで販売。秋田県の食材を使った商品を通じて、地域の魅力や食文化
を県内外に発信しています。

FAX

　　　　　　　　　　　同上

　　　　　　　　　　　同上

担当者名 (注)ホームページ上にアップする場合は記載しないで下さい。

E-mail

TEL

所在地

URL

010-0925

秋田県秋田市旭南2丁目1-39

出展商品名

写真

出展回数デリカミリオン

5 人 百万円

出展カテゴリー

売上 4

須藤　佳子

食と農 回1

冷凍秋田県産ブランド豚のメンチカツ/冷凍秋田竿燈コロッケ従業員

代表者、社員からのメッセージ（思いなど）

TMC 展示・商談用「商材シート」

「大切な家族に食べさせたい」と思えるごはんを、ひとつひとつ丁寧に作っていま
す。秋田の恵みに感謝を込めて、食べた方がほっと笑顔になれる商品を秋田から
全国へお届けしていきたいと思っております。

代表者名

「会社概要」 TMC

【企業紹介】 2/3

会社名

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。



3/3

【アピールポイント】
秋田県産米と秋田県産ブランド豚の特製味噌、枝豆など、「秋田の恵みに感謝を込めて」秋田の実りを一つに包んだごはんコロッケです。秋田市竿燈
会の承認を経て誕生し、竿燈まつりでも販売しました。
【生産・製造工程】
一つひとつ丁寧に手作りし、調理後は真空包装・瞬間凍結を行うことで、おいしさを保ったままお届けできる体制を整えています。

 「アピールポイント」 TMC

衛生管理

生産・製造工程の管理

TMC 展示・商談用「商材シート」

【アピールポイント】及び【生産・製造工程】

秋田竿燈コロッケ8個入り
希望小売価格：3,800円（税抜）
卸価格：2,600円（税抜）
送料：別途（実費）
納期・数量：応相談
賞味期限：冷凍保存試験中
パッケージ：開発中

写真 写真 写真 写真

自主検査実施済み（生菌数３００／g以下・大腸菌群陰性／判定：適）

製造工程ごとに衛生管理を行い、調理後は速やかに真空包
装・急速凍結しています。

危機管理

【品質管理情報】

商品検査

【公的認証・受賞歴】 【取引条件等】

 HACCAP に沿った衛生管理を実施
 
生物賠償責任保険（PL保険）加入

従業員の健康管理、手洗い・消毒、衛生的な
作業着の着用を徹底しています

連絡先

担当者
同上

従業員の管理

施設設備の管理

調理場、調理器具の清掃・洗浄・消毒を徹底し、衛生的な環境
を維持しています。

有 無 その他

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。


