
ターゲット
お客様は

利用場面
（利用シーン）

お客様の
「メリット」

地元での
「評判」等

子供からお年寄りまで幅広い層にお勧めできます。

主に、ご家庭でのお食事の一品としてお楽しみいただいております。

気軽に栄養価の高い健康食品を食べていただくことができます。
和風、洋風、中華、どのような料理とも相性がよくアレンジを楽しんでいただくことができます。
お餅のようなモチモチした食感を楽しんでいただけます。

地元の学校給食のメニューにも選ばれており長年にわたり親しまれています。
また、近年では大手航空会社の機内食にも採用されています。

【ターゲット・利用場面・お客様メリット】

写真① 写真②

いいとこ
「強み」

福島県伊達市保原町の地元の食材を使い、体に優しく栄養価が高く、子供からお年寄りまでお薦
めできます。また、誰でも簡単に作ることができます。
和風の他にイタリアン系の商品もラインナップしています。

他社との
優位性

福島県伊達市保原町で２０年以上にわたり地元で親しまれている県北地域を代表する郷土土産
です。地元の学校給食にも選ばれています。

コンセプト 保原生まれ保原育ちカンタン料理・栄養満足

TMC 展示・商談用「商材シート」  「商品・サービス」
TMC

【商品の特性】 1/3

商品名 豆っこ 特長
機能

「豆っこ」はジャガイモと青ばた大豆を主原料としています。ツルっとした食感で一般的なお餅とは
違って喉に詰まる心配もなく離乳食にも利用できる等、年代を問わずお薦めできます。
また、どのような料理にもアレンジ可能で、メニューの幅が広がります。

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。



〒

地域貢献活動や地域とのつながりについて

写真

長年、地元の学校給食に採用されおり地域のなじみの味となっています。地元スー
パーや小売店、道の駅など幅広い店舗で取扱いがあります。イベントや物産展の出
展を重ね、町外の知名度も向上しております。

写真

FAX

　　　　　　　　　　　同上

　　　　　　　　　　　同上

担当者名 (注)ホームページ上にアップする場合は記載しないで下さい。

E-mail

TEL

所在地

URL

９６０－０６１２

福島県伊達市保原町字宮下１１１－２

出展商品名

写真 写真

出展回数株式会社　保原振興公社

3 人 百万円

出展カテゴリー

売上 4

木谷　直人

食と農 回2

「豆っこ」製品

https://hobara-mamekko.com/

従業員

代表者、社員からのメッセージ（思いなど）

TMC 展示・商談用「商材シート」

弊社は地元素材を使用した安心・安全な加工食品を通して、お客様の健康増進
と学校給食を通じた食育にも重点を置き、官公庁との太い繋がりで地域貢献に
も積極的に取り組んでおります。

代表者名

【所在地・連絡先】

「会社概要」
TMC

【企業紹介】 2/3

会社名

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。
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【豆っこ】
・主原料とするジャガイモは、加工に手間がかかる男爵を使用しており、下処理したジャガイモを一晩熟成させ、独特なもちもち感を出しています。

【製造1日目】
①じゃがいもを洗浄→カット→スチームコンベクションで加熱→皮をむく→冷蔵庫で一晩寝かせる
②青ばた大豆を前日に水に一晩漬ける→青ばた大豆を釜で茹でる→撹はんする→計量して冷凍する

【製造2日目】
①じゃがいも・冷凍青ばた大豆粒・他の原料全てと撹はん→包餡機で成形→スチームコンベクションで加熱殺菌→余熱を取り急速冷凍→包装

 「アピールポイント」
TMC

衛生管理

生産・製造工程の管理

TMC 展示・商談用「商材シート」

【アピールポイント】及び【生産・製造工程】

写真 写真 写真 写真

＜具体的内容＞
製造後に一般生菌、大腸菌群、大腸菌などの外部検査を行っている。

日常的に作業終了後、生産工程管理ごとに衛生管理を行っている。

危機管理

【品質管理情報】

商品検査

【公的認証・受賞歴】 【取引条件等】

当社マニュアルにより手洗いを重点的に行い異物混入しないよう作業している。

連絡先

担当者 （注）ホームページ上にアップする場合は記載しないで下さい。

　　　　　　　　　　　　　　　　　同上

従業員の管理

施設設備の管理
排水ラインの定期清掃や、害虫の侵入防止のため窓等の解放作業をしない他

有 無 その他

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。


