
商品名 『マーマレード』（レモン） コンセプト
一瓶ごとに手作りした、誰かの真似ではない

唯一無二のマーマレード

商品特徴

TMC 展示・商談用「商材シート」  「商品・サービス」 TMC

【商品の特性】 1/3

●主原材料地：愛媛県（レモンマーマレードの場合）

●保存温度帯：常温

●賞味期限/消費期限：製造日より１８０日

●内容量：　１瓶　135ｇ

●1ケースあたり入数：35本

●最大・最小ケース納品単位：１ケース

●発注リードタイム：３～７日

●希望小売価格（税込）：１６５０円

【特徴】
果実のフレッシュ感と食感をコントロールするため、大鍋でぐつぐつ煮ずに、ひと瓶ごとの分量
を小鍋で煮ています。手間ひまをかけ、果汁と糖と酸のバランスが最高のジャムに仕上げてい
ます。

【強み】
本場・英国絶賛のマーマレードです。毎年世界30か国以上から約3000瓶以上エントリーする
中、たった3瓶しか選ばれない最高賞に、2024年・2025年と2年連続受賞しました。

【他社との優位性】
「ジャムは、はねだしの材料を使う」のが一般的な概念ですが、Gela319のジャムは山地に自ら
赴き、美味しいと感じた一級品しか使いません。『本当に美味しいものを届けたい』という信念
があります。

ターゲット
売り先

ターゲット
お客様

利用場面
（利用シーン）

【ターゲット・利用場面・お客様メリット】

販売実績
地元の評判など

一般消費者、こだわりの高品質な商品をお求めになるお客様層

年齢問わず、普段マーマレードを買わない方には特におすすめしたいです。マー
マレードの概念が変わります。

パンやヨーグルトに乗せて。クラッカーや炭酸割りでもおいしいです。

パンにつけて食べるにはもったいないくらい、格上のマーマレード。

〒

「会社概要」 TMC

【企業紹介】 2/3

会社名

https://www.saikyusetsubi.co.jp/

従業員

代表者、社員からのメッセージ（想いなど）

TMC 展示・商談用「商材シート」

Gela319は設備工事店が経営するジェラート・マーマレード製造・販売店です。
一般的には「保存食」というイメージが強いジャム。しかし、Gela319では果実の旬の
時期に合わせて加工し、香料・着色料を不使用で製造。売切れ次第販売終了とな
る、「果実の旬をさらに美味しく味わうためのジャム・マーマレード」として１瓶１瓶、丁
寧に製造しております。
果実の生産者さんへの敬意と、お客様への最高のおいしさを届けるこだわりを持って
商品づくりと向き合っています。

代表者名

【所在地・連絡先】

出展商品名

写真（代表・人物） 写真（会社・工場など）

出展回数Gela319（有限会社齋久設備）

9 人 百万円

出展カテゴリー

売上 500

齋藤　仁志

回

『マーマレード』（レモン）

地域貢献活動や地域とのつながりについて

写真（地域・自然・景勝地など）

このマーマレードは「北限のゆず」として有名な、福島市のゆずを使ったことが
きっかけで誕生しました。福島県のフルーツが持つ「旬のおいしさ」をお届けでき
るよう、国見町の特産である桃のほか、近隣自治体からもいちご・ブルーベリー
などを仕入れて商品を製造しております。

FAX

gela319@saikyusetsubi.co.jp

090-7078-3190

024-585-2798

担当者名 阿部杏奈

E-mail

TEL

所在地

URL

969-1771

福島県伊達郡国見町大字山崎字東滝山20

国見町の当社店舗

危機管理

【品質管理情報】

商品検査

【公的認証・受賞歴】 【機械・設備等】

【英国ダルメインマーマレードアワード】

■2024年　DOUBLEGOLD受賞
シークヮーサーマーマレード
■2025年　DOUBLEGOLD受賞
レモンマーマレード

英国ダルメインで年に一度開催されるマーマ
レードの世界大会。
満点を獲得した金賞の中から選ばれる
DOUBLEGOLEDは各部門１本のみ。当社は
職人プロ部門で２年連続のDOUBLEGOLED
を受賞しました。

HACCPに基づいた衛生管理の実施

連絡先

担当者 阿部　杏奈

０９０－７０７８－３１９０

従業員の管理

施設設備の管理

５S活動を徹底し管理
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原材料となる果実の選定　→　生産地から直接仕入れ　→　下処理　→　調理　→　瓶詰め　→　販売

 「アピールポイント」 TMC

衛生管理

生産・製造工程の管理

TMC 展示・商談用「商材シート」

【生産・製造工程】　

工程写真
（すりーく冊子の果物画

像）

工程写真
（すりーく冊子の鍋画像）

工程写真 工程写真

＜具体的内容＞一般生菌、大腸菌群、大腸菌検査、放射性物質検査など

HACCPに基づき実施

有 無 その他


