
ターゲット
お客様は

利用場面
（利用シーン）

お客様の
「メリット」

地元での
「評判」等

30代以降の健康志向へのこだわりがあるご家庭

日常の使用から、キャンプやちょっとした贅沢、ギフト商品として利用されいます。
ヘルシーな赤身肉好きにでオーガニックにこだわったお客様に喜ばれています。

山形村短角牛は、健康に育てた短角牛で、飼料にこだわり安心安全を提供している。牧草などを中心に給仕してお入り、牧草由来のアミノ酸が豊富で、旨みが強く、ほかのお肉
より、味わい深い肉となっている。

地元で取り扱っている飲食店でも、短角牛のファンが出来ており、地産地消の中心食材となっている。

【ターゲット・利用場面・お客様メリット】

写真① 写真②

いいとこ
「強み」

肉質は、ヘルシーな赤身肉となっており、旨味成分であるアミノ酸が豊富で、肉本来のおいしさを味
わうことができる。

他社との
優位性

日本短角種を夏山冬里方式による、広大な放牧地で自然放牧、生産者自ら生産したデントコーン
や牧草にる国産飼料100％で飼育している。

コンセプト 地域の伝統を引き継ぐ、安全安心な国産飼料１００％の給仕による、ヘルシーな赤身肉

TMC 展示・商談用「商材シート」  「商品・サービス」
TMC

【商品の特性】 1/3

商品名 山形村短角牛
特長
機能

国産飼料１００％旨みが「強いヘルシーな赤身肉

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。
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地域貢献活動や地域とのつながりについて

写真

首都圏から短角牛の里見学ツアー「山上げツアー」の受け入れを行い、消費者と交
流を行っている。また、地域の環境整備活動や、地元中学校の課外学習、地元イベ
ントに参加し、地域と一体になった、取り組みを心がけている。

写真

FAX

           同上

           同上

0194-75-2930

担当者名 (注)ホームページ上にアップする場合は記載しないで下さい。

E-mail

TEL

所在地

URL

028-8713

岩手県久慈市山形町霜畑12-105

出展商品名

写真 写真

出展回数有限会社　総合農舎山形村

21 人 百万円

出展カテゴリー

売上 148

代表取締役社長　遠藤　譲一

企画・グループ出展 回1

山形村短角牛精肉

k-kuji@nousya.jp

従業員

代表者、社員からのメッセージ（思いなど）

TMC 展示・商談用「商材シート」

総合農舎山形村は、厳しい基準の有機減農薬栽培の農産物を用い、食品添加
物を一切使用しないというスタイルを設立以来守っております。また、山形村短
角牛は、久慈市のブランド牛であり、生産者が国産飼料のみの給仕や自然放牧
によりのびのび育て、ヘルシーで赤身本来の旨味が特徴で、市場流通量も少なく
希少なお肉を消費者の皆さんへお届けしています。

代表者名

【所在地・連絡先】

「会社概要」
TMC

【企業紹介】 2/3

会社名

境整備活動「くじ☆ラボ」へ参加 地元中学生と課外学習（販売体験）を実施
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久慈市山形町で生産を行っている、ブランド牛「山形村短角牛」。
日本短角種を夏山冬里方式による、広大な放牧地で自然放牧、生産者自ら生産したデントコーンや牧草にる国産飼料100％
で飼育している。
肉質は、ヘルシーな赤身肉となっており、旨味成分であるアミノ酸が豊富で、肉本来のおいしさを味わうことができる。
総合農舎山形村では、職人がら肉質を見ながら、正肉ブロックからトリミングのうえ精肉加工を行い、真空冷凍で出荷している。

 「アピールポイント」
TMC

衛生管理

生産・製造工程の管理

TMC 展示・商談用「商材シート」

【アピールポイント】及び【生産・製造工程】

写真 写真 写真 写真

＜具体的内容＞
製造商品の食品官能検査、細菌検査（一般細菌、大腸菌検査）

稼働表及び商品在庫表により製造品の管理を行い、各仕様書に定める製造工程により
全工程の中で、危害要因の除去、安全性の確保を行いHACCPに則り製造している。

危機管理

【品質管理情報】

商品検査

【公的認証・受賞歴】 【取引条件等】

農林水産大臣　総合化事業計画認定

久慈商工会議所　創業30年顕彰状

久慈商工会議所　お土産品認定書

全体朝礼で従業員と情報共有を行うととも、1日3回従業員が持ち回りで定時巡回を行い、毛髪の混入防止対策、ゴム手
袋の破損チェクを行ない、品質第一の意識を高く持ち業務にあたっています。

連絡先

担当者 （注）ホームページ上にアップする場合は記載しないで下さい。

　　　　　　　　　　　　　　　　　同上

従業員の管理

施設設備の管理
定期監査を頂き、施設内の衛生管理を行なっております。

有 無 その他

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。


