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２０２３年４月１日 

「ビジネスマッチ東北 202３」 

出展をお申込み頂いた皆様、ならびに出展検討中の皆様へ 

 

ビジネスマッチ東北実行委員会事務局 

 

「ビジネスマッチ東北 202３」開催ガイドラインについて 
 

現在、国や自治体、会場施設が定めるイベント開催指針に準拠する形で開催準備を進めており、出展をご検討頂く

にあたり、出展募集案内の他に感染症対策を中心としたガイドラインを策定しましたのでご一読願います。 

なお、以下の事項は、202３年４月１日時点の開催ガイドラインとなります。今後の感染症に関する対策・対応に変

更が生じる場合は、公式ホームページ等にて情報を随時配信してまいります。 

 

 開 催 概 要 a 

日時：20２３年１１月８日（水） １０：００－１７：００ 

会場：夢メッセみやぎ 展示棟  

出展小間数（最大）：４３０ブース 

来場者数（想定）：５，０００名 ※事前登録制 

個別商談会招聘バイヤー数：東北域内バイヤー、その他首都圏等他地域バイヤー５０社程度を予定 

 

主催者ガイドライン 

１．参加人数管理  

・最大同時入館数３，０００名（出展社・来場者・運営スタッフ含め）を上限とし、参加者の入退場を管理する。 

・来場者の事前登録制により時間帯を分散化させ、常時2,000名以内の同時来場者数に収まるよう管理する。 

２．ソーシャルディスタンス  

 ・ブースサイズは間口３M×奥行２Mとし、通路幅は３M以上を確保する。 

 ・受付など必要な場所にフロアマーカーを設置する。  

３．手指消毒の徹底  

 ・展示棟内の各出入口および控室やトイレに消毒液を設置する。  

４．換気、各種備品設備の消毒  

 ・トイレなど共用部、ドア手すり、展示棟内の商談休憩テーブル・イスの定期的消毒・清掃を施す。  

５．体調不良者の入場制限  

 ・入口ゲートでのサーマルカメラによる検温を実施する。  

６．体調不良者発生時の対応  

 ・救護室を設け、看護スタッフを配置し、施設側と情報を共有・連携して対応する。 

 

出展社ガイドライン 

１．施設・主催者によるサーマルカメラ等による検温で３７．５℃以上の熱を確認した場合は入場を制限する。 

２．出展社ブース内が密にならないよう、１小間（３M×２M）あたりの対応・待機者は３名程度とする。 

３．入退場時など会場入口や各所に設置する手指消毒液による手指消毒・手洗い 

を細目に行なう。 

４．出展社ブース内に手指消毒液を配置する。※出展社にて準備 

５．不特定多数の来場者が直接触れる製品・サンプル等については、適宜消毒措置を行なう。 

６．出展社ブース内・ブース前での試飲・試食の提供を可とする。 

※試飲・試食提供者については手袋・マスクの着用を推奨  

※ブース内での調理・加工は可とするが、衛生管理に十分気を付けること。 但し、生もの（鮮魚・生肉・刺身・寿司・ 

乳類など）の試飲、試食、販売は不可とする。 

※その他試飲・試食に関する注意事項詳細は「次ページ参照」 

７．開催までの間において、感染症の拡大状況に応じて会場の利用制限等に変更が生じる可能性があるため、 

当ガイドラインや出展要項等を含め、運営事務局より周知される内容を確認・遵守する。   
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＜試飲・試食に関する注意事項＞ 

 

  （1）試食担当者及び説明員、専任者について 

①発熱、咳、くしゃみ・鼻水など、明らかに体調不良の症状がある方は、入館時の検温をクリアしたとしても、 

当該スタッフによる試飲試食の提供は不可としてください。 

②マスク、使い捨て手袋等の着用を推奨します。 

③手指消毒を徹底し、特に咳、くしゃみ、トイレの後は、念入りに消毒してください。 

    

(2) 来場者について 

      ・来場者に試食品を提供する際は来場者へ手指消毒を促してください。 

 

(3) 提供方法等について 

①出展ブース内作業スペースでの行為について 

・電子レンジ、電気調理器での調理、湯煎行為、配膳・取り分け行為（注）は可能としますが、カセットコンロや 

電気コンロなど「裸火」に該当する器具は使用できません。 

        （注）配膳・取り分け行為とは、「容器への取り分け」「注ぐ」「サーバー（ソフトクリーム、アイス、ジュース、 

コーヒー、ミネラルウオーター）を使った取り分け」「小分け用のカッティング」のことを指します。 

・常温保存できないものは、保冷箱などに入れて保管してください。 

②試食品の容器及び備品について 

       ・個別包装された容器の他、取り分けによる使い捨て容器（以下「容器」という。）も可能とします。     

③提供方法 

・試食試飲品を提供する際は、来場者が密にならないよう配慮してください。 

・試食試飲品は極力残さないよう分量を工夫してください。 

・蓋やラップの無い試食試飲品は、長時間外気にさらすことのないよう衛生管理願います。 

  

(4) ゴミの処理等について 

①出展ブース内にゴミ袋（プラスチック製）をセットしたゴミ箱を用意し、試食提供の際に発生した容器・備品 

などを廃棄してください。 

②ゴミを持ち帰る際、あるいはゴミ集積所に持ち込む際は、飛沫拡散に注意し、しっかり口を縛ってください。 

※ゴミを持ち帰れない場合、あらかじめ事務局が指定するゴミ袋（有料）で、指定のゴミ集積所へ持ち込んでください。 

  

 

 


