
ターゲット
お客様は

利用場面
（利用シーン）

お客様の
「メリット」

地元での
「評判」等

観光客・県外に住む宮城県にゆかりのある方、こだわりのある商品を求めている方、おいしいごはんのお供を求めている方

ごはんのお供としてはもちろんですが、万能調味料としていろいろな料理にご使用できます。3個セットはノベルティーとしてご使用した頂くことができ、お米
のセットはお中元・お歳暮のギフトとしてご利用して頂けます。

コロナ禍で宮城県に観光や里帰りができない人への贈り物として県外に住む人でも、地元の味を楽しめます。宮城県産のお米のセットは一度に宮城県の味
を楽しむことができます。

いろんな料理の万能調味料で使用したり、おにぎりの具材として、美味しいと好評を頂いております。

【ターゲット・利用場面・お客様メリット】

写真① 写真②

いいとこ
「強み」

宮城県くりこま高原鶏・宮城県産青唐辛子・宮城県名産の牛タンを使用したオリジナ
ル商品です。

他社との
優位性

地域の食材を使用した「ご飯のお供トリオ」としてひと味違う、それぞれの味わいが一
度に楽しめます。

コンセプト 宮城県産の食材を使ったご飯のお供トリオです。

「商材シート」  「商品・サービス」
【商品の特性】 1/2

商品名 みやぎのごはんのお供トリオ
特長
機能

宮城県くりこま高原鶏を使用した肉味噌とねぎダレ、宮城県産青唐辛子みそと牛タンをコラボレー
ションしたピリ辛牛タンそぼろのセットで、ご飯のお供としても最適です。

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。



鶏肉ボイル→味噌、調味料混合→鶏肉、ねぎ、味噌混合→充填→金属検査→真空キャップ締め→Ｘ線検査→殺菌→自然冷却→キャップシール→目視検査→ラベル→箱詰め→出荷

①－１乾燥葱受入→検品→ボイル①－２生葱、玉葱受入→検品→洗浄①－３鶏肉ミンチ受入→検品→ボイル①－４大豆たん白受入→検品→もどし、ボイル①－５味噌受入→検品→味付加工

②　①の各原料を混合、攪拌　③　①を計量、瓶詰め（２００ｇ）→金属探知機（Fe1.5　Sus3.5）→キャップ締め→熱湯殺菌（88度1時間）→キャップシール→冷却→目視検査→

ﾜｯﾍﾟﾝ・責任表添付→箱詰め→出荷

混合→計量→充填→金属検査（Feφ2.0mm・Susφ4.0mm）→キャップ締め（脱気）→重量検査（200ｇ以上）→Ｘ線検査（Susφ0.5mm・ガラスφ5.0mm）→予備加熱（60℃　10分）

→殺菌（90～93℃　60分）→乾燥→目視検品→ラベル→箱詰め→出荷
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 「アピールポイント」

衛生管理

生産・製造工程の管理

「商材シート」

【アピールポイント】及び【生産・製造工程】

※「別途、話し合い」

写真 写真 写真 写真

＜具体的内容＞
一般細菌検査・大腸菌群検査・Ph・塩分

【公的認証・受賞歴】 【取引条件等】

「チキンの逆襲」　　　　　　　　　　　　　第
4回東北みやげコンテスト入賞

従業員の管理

施設設備の管理

ウッシッシ

とりのトリコ

チキンの逆襲

【品質管理情報】

商品検査
有 無 その他

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。


