
TMC 展示・商談用「商材シート」  「商品・サービス」 TMC

【商品の特性】 1/3

商品名 浜ののりだれ・浜ののりドレ・浜ののりマヨ
特長
機能

皇室献上海苔の町、七ヶ浜産の初摘み海苔を使用した、海苔のジェノベーゼソース 
海苔の佃煮とは違う新たな提案で、卵かけご飯やパスタのソースとして最適です。

コンセプト
東日本大震災で被災した地域の特産である海苔を何とか新たな形で食べていただきたいと、カフェレストランで３年かけて試行錯誤し作った、海苔のジェノ
ベーゼソースです。パスタだけなく、うどんや卵かけご飯など様々な用途でお使いいただけます。ディナーのコース用に酸味を追加した海苔のドレッシングと
海苔のマヨネーズソースの３種類の味があります。完全無添加無着色、国産の米油で作った、高級海苔の風味豊かなソースとなります。

いいとこ
「強み」

地域の特産、無添加無着色、卵かけご飯からパスタやうどんなど幅広く使える。 
レストランで独自に開発したソース、店舗で食べた方が年間約6000本購入している。

写真① 写真②他社との
優位性

地域と共に歩んでいるからこそ、こだわった高級海苔を安定的に使うことができる。 
店舗で実際に使っていることでお客様の声を多く反映している、また店舗で使うために
ロスのリスクを卸し先に負わせることが限りなく少ない。

【ターゲット・利用場面・お客様メリット】
ターゲット
お客様は 料理好きで本物志向、健康志向の４０代５０代の女性。

利用場面
（利用シーン） ここでしか買えないこだわりの逸品をプレゼントとして利用する。

お客様の
「メリット」

皇室献上浜で作っている本物の高級海苔を使ったこだわりの品物であることをプレゼント先の人に伝えることで、知る人ぞ知る逸品を知っているというブラ
ンディングが可能になる。

地元での
「評判」等

地域の方が自分達の海苔をこんな形で食べれるのかと家族へのお土産やお歳暮などに使っていただいている。コロナ禍で始まった「のりだれ」のおみやげ販
売で店舗で年間約６０００本購入いただいている。

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。
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【企業紹介】 2/3

会社名 合同会社ｆｌｕｉｒ 出展カテゴリ
ー

食と農 出展回数 1 回

従業員 4 人 売上 24 百万円 出展商品名 浜ののりだれ・浜ののりマヨ・浜ののりドレ

代表者名 久保田靖朗

写真 写真
代表者、社員からのメッセージ（思いなど）

被災した七ヶ浜町菖蒲田浜の復興の狼煙としてカフェレストラン
SEASAWを2016年にOPENしました。地域の誇りである高級海苔の中
でも柔らかく口どけがいい秋芽海苔だけを使用したオリジナルのソース
は開発までに3年の時間がかかりました。多くの方に海苔の新しい可能
性を体験していただきたいです。

地域貢献活動や地域とのつながりについて【所在地・連絡先】 被災した七ヶ浜町菖蒲田浜の復興の狼煙として立ち上げたカフェレストラ
ンを運営しております。被災して人がいなくなった浜のすぐ近くの場所の
店舗ですが年間2万人のお客様に来ていただいております。地域の食材を使
ったお料理を提供しており、地域と共に歩んで7年になりました。

所在地
〒 ９８５−０８１１

宮城県宮城郡七ヶ浜町菖蒲田浜長砂２０−８

URL https://www.seasaw7beach.com/noridare

写真 写真

担当者名 (注)ホームページ上にアップする場合は記載しないで下
さい。

E-mail 　　　　　　　　　　　同上

TEL 　　　　　　　　　　　同上

FAX

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。

https://www.seasaw7beach.com/noridare
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【アピールポイント】及び【生産・製造工程】 3/3

23年10月中旬には製造工場が敷地内に完成します。現在はレストランの厨房で保健所の許可を取り、すべて手作り
にて製造していた為に月に500本の製造が限界でしたが、工場完成後は月に2500本まで製造することが可能です。
内容も無添加無着色にこだわり、地域の味噌蔵から無添加の専用出汁醤油を仕入れ、油も国産米油を使用すること
で、高級海苔の風味豊かな味わいを楽しんでいただけるようになりました。お歳暮やお中元などのギフトにも対応
いたします。業務用も作っており七ヶ浜町の給食でも利用いただいております。6月にマカオでの販売を行い好評を
いただきました。ハラルの方にもウィーガンの方にも楽しんでいただけるのでインバウンドにも最適です。

写真 写真 写真 写真

【品質管理情報】 【公的認証・受賞 【取引条件等】
商品検査

日本食品検査

第８回東北お土産コンテスト 
お土産特別賞

個別にて相談をさせていただけれ
ば幸いです。

＜具体的内容＞
生菌数 、大腸菌群 、黄色ブドウ球菌 

衛生管理

生産・製造工程の管理
久保田真子
従業員の管理
久保田真子
施設設備の管理
久保田靖朗

危機管理 担当者 （注）ホームページ上にアップする場合は記載しないで下
連絡先 　　　　　　　　　　　　　　　　　同上

 ※当フォーマットの無断転載・加工等の行為は禁じます。


